
  Projekt Schulkinder 

 am 27.03.2025 

Heute backen wir Julias Lieblingsrezept. 

Es hieß auf die Schüsseln, fertig los für: Marmorkuchen

Die Zutaten:

250g Butter 250g Zucker

1 Pk. Vanillezucker 100g Stärke

4 Eier 350g Mehl

1 Pk. Backpulver 3 EL Kakaopulver

100ml Milch Puderzucker

Das Material:

Messer Rührschüsseln

Löffel Schüsseln

Kuchenform Backblech

Rührgerät Küchenwaage

Backzeit:

 Ca. 60 Minuten auf 180° Ober- und Unterhitze (gut vorheizen) 

Backvorgang:

1. Butter schaumig rühren. Zucker und Vanillezucker hinzufügen. 

2. Eier, Mehl, Packpulver, Stärke und Milch hinzugeben. 

3. 1/3 der Masse abfüllen und den Kako untermischen. 

4. Abwechseln dunkle und helle Teigmasse in die Kuchenform geben.

5. Nach dem Abkühlen mit Puderzucker bestäuben. 


